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ZESTAWIENIE PARAMATERÓW I WARUNKÓW WYMAGALNYCH

[bookmark: _Hlk132618587]Dotyczy: zakupu, dostawy i montażu sprzętu kuchennego dla potrzeb Beskidzkiego Zespołu Leczniczo – Rehabilitacyjnego Szpitala Opieki Długoterminowej w Jaworzu z podziałem
na 5 części:
Część III – SZAFA CHŁODNICZA
	Lp.
	Asortyment
	Opis przedmiotu zamówienia
	Wymagany parametr
	Potwierdzenia spełnienia parametru

	1.
	Szafa chłodnicza – 1 sztuka
	Producent:……………………………………………………………..
Nazwa:…………………………………………………………………
Typ:……………………………………………………………………
Rok produkcji: ……………………………………………………….

	
	
	Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim ciśnieniem izolacja termiczna ścian o grubości 80 mm i wysokiej gęstości 40 kg/m³, wolna od CFC
	TAK
	

	
	
	Drzwi uchylne, nieprzeszklone ze stali nierdzewnej ze zintegrowanym uchwytem, wyposażone w zamek
	TAK
	

	
	
	Drzwi otwierające się maksymalnie na 120° i zamykające automatycznie poniżej kąta 90°
	TAK
	

	
	
	Dwustronne zawiasy pozwalające na łatwą zmianę kierunku otwierania drzwi i dopasowanie urządzenia do miejsca ustawienia
	TAK
	

	
	
	Ilość drzwi: 1
	TAK
	

	
	
	Wymiary
długość: 693 mm (±1%)
szerokość: 875 mm (±1%)
wysokość: 2119 mm (±1%)
	TAK
	

	
	
	Pojemność: 700 l (±1%)
	TAK
	

	
	
	Temperatura min.: -2°C
Temperatura maks. 8°C
	TAK
	

	
	
	Materiał wykonania: stal nierdzewna, kolor typu inox
	TAK
	

	
	
	Kontroler z dużym ekranem dotykowym i łatwą regulacją parametrów, moduł oszczędzania energii oraz system alarmowy typu HACCP
	TAK
	

	
	
	Światło LED o niskim poborze energii do podświetlenia zawartości wnętrza szafy
	TAK
	

	
	
	Parownik z wymuszonym obiegiem powietrza, pokryty powłoką antykorozyjną
	TAK
	

	
	
	Wyłącznik stykowy na drzwiach wyłączający wentylator w momencie otwarcia drzwi
	TAK
	

	
	
	Zaokrąglone wewnętrzne krawędzie zapewniające łatwe utrzymanie czystości oraz zapobiegające gromadzeniu się brudu
	TAK
	

	
	
	Dno wykonane z tłoczonego pojedynczego arkusza blachy z otworem spustowym w dolnym panelu zapewniające łatwe utrzymanie czystości
	TAK
	

	
	
	Wymienna magnetyczna uszczelka drzwi utrzymująca maksymalną higienę oraz zapewniająca odpowiednie właściwości izolacyjne
	TAK
	

	
	
	Półki rusztowe powlekane powłoką epoksydową pozwalające na przechowywanie różnorodnych opakowań; maks. ładowność do 40 kg ±1%
	TAK
	

	
	
	Wytłaczane prowadnice z zaokrąglonymi krawędziami zapewniające łatwiejsze czyszczenie
	TAK
	

	
	
	Nóżki ze stali nierdzewnej z łatwą regulacją wysokości w zakresie od 95 mm do 115 mm ±1%, co ułatwia czyszczenie powierzchni pod urządzeniem
	TAK
	

	
	
	Wyposażone w 3 półki epoksydowe GN 2/1 na każde duże drzwi
	TAK
	

	
	
	Dostosowane do pojemników gastronomicznych GN 2/1 lub 2 x GN 1/1
	TAK
	

	
	
	Aby zwiększyć pojemność urządzenia: możliwość regulacji ustawienia półek na 24 poziomach (odstęp między półkami: 55 mm ±1%)
	TAK
	

	
	
	Czynnik chłodniczy: R600a Hydrocarbon (HC) lub równoważne
	TAK
	

	
	
	Automatyczne odparowanie skroplin
	TAK
	

	
	
	Gorący gaz z kompresora, który używany jest do automatycznego odparowania skroplin
	TAK
	

	
	
	Brak konieczności montażu dodatkowych elementów grzewczych
	TAK
	

	
	
	Zakres temperatury pracy od -2ºC do +8ºC w V klasie klimatycznej
	TAK
	

	
	
	Zasilanie: 230 V 1+N – 50 Hz
	TAK
	

	
	
	Roczne zużycie energii: max. 333 kWh
	TAK
	

	
	
	Pozostałe wymagania:

	
	
	Gwarancja: min. 24 miesiące (wpisać ilość miesięcy)
	TAK
	

	
	
	Certyfikat CE (jeżeli dotyczy)
	TAK
	(załączyć do oferty)

	
	
	Deklaracja zgodności (jeżeli dotyczy)
	TAK
	(załączyć do oferty)

	
	
	Atest PZH
	TAK
	(załączyć do oferty)

	
	
	Ilustrowane foldery producenta z potwierdzonymi zaoferowanymi parametrami technicznymi wyrobów
	TAK
	(załączyć do oferty)






……………….., dnia ………………….                             ..............................................................
     Podpis i pieczęć osób wskazanych w dokumencie
 uprawniającym do występowania w obrocie prawnym  lub posiadających pełnomocnictwo


